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TAO BETYDER ALLT. ALLT VI VILL GE TILL DIG.

Mot kok fran hela den asiatiska kontinenten, gamla vanner runt
bordet eller kanske en ny bekant i baren. Har mots eld och
stillhet, hetta och harmoni. R&varor dansar mellan tradition och
nyfikenhet, smaker som reser langt men alltid hittar hem.

For oss ar Tao inte bara ett namn, utan en filosofi. En pdminnelse
om att allt hanger samman; maten, samtalen, skratten och
— viktigast av allt — moétet mellan manniskor.

FENT
Kai dong le
“Nu borjar vi atal”
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MURASAKI 4CL/6CL
Roku Gin, viollikoér, maraschinolikor, citronjuice,
violsirap, hallon.

TAO BASIL BAI 4CL/6CL
Roku Gin, citron, thaibasilikasirap, kokosgradde.

MIDNIGHT IN TOKYO 4CL/6CL
Vodka, jordgubbar, citron, jasminesirap, basilika.

AKI APPLE 4CL/6CL
Apple Brandy, amaretto, citronjuice, kanelsirap,
Angostura bitters.

MANGO BREEZE 4CL/6CL
Rom, Golden Falernum, mango, passionsfrukt,
lime, socker, kokosgradde.

NASHI 4CL/6CL
Patron, Xxanté, citronjuice, sockerlag, chili.

SEOUL MELON SPRITZ 4CL/6CL
Soju, midori, prosecco, citrongrassirap, 7-up.

KYURI WASABI 4CL/6CL
Vodka, lime, gurka, socker, wasabi, lychee.

KOI ROUGE 5CL
Rom, chambord, citron, socker, aggvita, rosmarin.

SPICY MARGARITA 5CL
Patron, Cointreau, chili, lime, socker, Tajin.
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TAO'S EDAMAME & ® @ @
Soja, vitlok och sichuanpeppar.

SMASHED GURKA © @ @

PADRONES © ® @ @

OSTRON @
Svart vinager, rodlok och koriander.

RAKCHIPS ® @
Sesammayo.

ANGATRIS © 6 Q@

TAO'SRIS @ @
Misomayo, ponzu, artskott och furikake.

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

Allergisk? Prata med din servis! Q Het
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KAMMUSSLA © @
Kammussla, kramig sas smaksatt med yuzu
och ok, purjolok, forellrom och oértolja.

CRISPY RICETONFISK © G Q
/AVOKADO @ Q
Chilimajo, picklad chili och senap.

DUMPLING MED SVAMP & @
Friterad svampdumpling med sotsyrlig sés.

DUMPLING MED RAKOROCHFISK @ @
Angad dumpling med rékor, fisk och roéd curry.

VARRULLE & @
Varrulle med tamarind- och jordnétssas.

TONFISKTARTAR 9%
Vattenmelon, gurka, mynta och koriander.

RABIFF @ ©
Rabiff med gochujangmayo, kimchi, pinjendtter,
picklad kalrabbi, koriander och rostad 6k.

SHAKE SASHIMI - 6BITAR © %
Laxsashimi serverad med wasabi, limeemulsion
och sasongens picklade tillbehor.

KRISPIG RAKA @ @
Friterade rakor med wasabimajonnas.

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

Allergisk? Prata med din servis! Q Het
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FLANKSTEK MED ASIATISKTOUCH © @ Q@
Béarnaise pé brynt sojasmaor och koriander,
sasongens svamp, delikatesspotatis

med rostad sesam.

CHAR SIU RAMEN & @
Udonnudlar, sidflask, svamp, agg, chili
och bambuskott.

UGNSBAKAD TORSKRYGG © @

Yuzu- och lokkram, pepparrot, sjogras, gari,
sasongens svamp, edamamebdnor

och regnbagsrom. Serveras med ris.

BAO BUN ANKLAR @ BAO BUN TOFU ® @
Plommonglaze, syrad rodkal, svart vitlok, senapsfron,
koriander och gochujangmayo. Serveras med bao bun.

SHANGHAI-TONKATSU @ @ SVAMPKATSU @0 ®
Panerad flaskschnitzel med spetskal
och kryddstark sojadip. Serveras med ris.

GRONCURRY © @ Q Q@
Kyckling, sdsongens gronsaker. Serveras med ris.

BRASERAD OXKIND & &
Oxkind med svamp, haricots verts, wasabimayo,
picklad rattika och picklad chili. Serveras med ris.

LAXTERIYAKI © & @
Lax med teriyakisas, kokoscurry, pak choi, kimchi,
picklad kalrabbi och ortolja. Serveras med ris.

KARAAGEFRITERAD KYCKLING @ / TOFU &®
Valj kyckling eller tofu slungad i jordnotssas,
picklad rattika, salladslok och asiatiska pannkakor.
Serveras med ris.

€ Glutenfri

€ Laktosfri

@ vegan

@ vegetarian

Allergisk? Prata med din servis! Q Het
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Var sushi gar att fa glutenfri, fraga personalen!
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PREMIUM SUSHI SELECTION - 10 BITAR
Sex nigiribitar

Lax, réka, tonfisk, tofu, flamberad lax,
forellrom och flamberad pilgrimsmussla.

Fyra bitar Nordic Flame Dragon.

SHAKE SUSHI - 10 BITAR
Sex nigiribitar lax.
Fyra bitar Tokyo Fjord.

NORDIC FLAME DRAGON - 8 BITAR
Uramaki med flamberad oxfilécarpaccio,
stekt sparris, picklad rodlok, gurka fylld med
ostkram, toppad med pinjendtter, parmesan,
paronbalsamico, artskott och ruccola.

TOKYO FJORD - 8 BITAR @

Maki med lax, avokado och gurka.

Serveras med yuzu och mayo pa brynt smor
toppad med farskhackad dill.

CRISPY GARDEN - 8 BITAR @ @
Maki med picklad rodlok, avokado,
gurka och pankofriterad sparris.
Toppad med teriyakisas.

UMAMI WAVE - 8 BITAR @

Uramaki med rostade sesamfron, panko-
friterad raka, avokado, gurka, mango och
gochujangmayo. Toppad med teriyakisas,
rostad 6k och graslok.

€ Glutenfri
9 Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

@ Het
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& KYCKLING KARAAGE &
Serveras med ris och jordnotsas apart.

« | VARRULLAR @
Serveras med ris och sotsur sas.

o« | BARNSUSHI
¥ | 4 laxnigiri och 2 raknigiri. Utan wasabi.

x VANILIGLASS

* | Chokladsas.
x FRITERAD BANAN &
£3

Dulce de leche med jordnotter.

AP

Undrar du nagot? Fraga personalen!

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

@ Het
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KRISPIG BANAN ®
Briochebrod, dulce de leche, jordnotter,
cognac-anglaisesas.

PERSIKOSORBET © @
Persikosorbet med litchi, rosépeppar och citrusverbena.

CHOKLADFONDANT ®
Miso- och brynt smor glass.

Bryggkaffe 47¢ | Cappuccino

Dub

Caff

bel espresso 38¢ The

e latte

KAFFEDRINKAR

4cl

Zz01ha

ecel

7000=

JAPANESE COFFEE
Japansk whisky.

TAO COFFEE
Kokosgradde och ljus rom.

GOLDEN GEISHA
Espresso, Kahlua, vodka, mandelsirap.

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

® vegetarian

@ Het
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SHOPPINGLUNCH

LORDAGAR 12:00-16:00

149¢<

149¢<

79¢

PAD THAI KYCKLING ELLER RAKOR
Morot, vitkal, purjolok, bongroddar, 4gg,
jordnotter, rodlok och lime.

POKE BOWL
Friterade réakor, gochujangmayo, avokado,
mango, picklad rodkal, edamame och ris.

CHURROS
Pandan custard.

SONDAGSMIDDAG

SONDAGAR 12:00-21:00

79¢

179¢<

179¢<

79¢

LAXTARTAR
Teriyakisas, avokadokram, mango,
koriander, gurka, rodlok, papadums.

WOKAD BIFF
Bambuskott, pak choi och ostronsas,
serveras med ris.

TORSKRYGG
Med teriyakisas, rod curry, gronsaker och ris.

CHURROS
Pandan custard.
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6cl ROKU
Roku

% Citron
Gurka tonic

8

KR

6cl HERNO
Hernd

2 Rosmarin

0 Granskott tonic

8

KR

6cl SKAGERRAK
Skagerrak

1 Apelsin

9 Klassisk tonic

8

KR

ROKU NEGRONI

Roku Gin, Campari,
Vermouth, apelsinzest.

TOKI OLD FASHIONED
Toki Whisky, sockerlag,
Angostura Bitters, apel-

sinzest.

TOKI WHISKEY SOUR
Toki Whisky, citronjuice,
sockerlag, aggvita.

4cl ecel

1
5
4
KR

ZhaN

FJIARE
Fjare
Grapefrukt
Grape- och
bergamott-
tonic

4cl eel

z01ha

1
9
2

HAKU MULE
Haku Vodka,
limejuice,
ingefarsol,
limeklyfta.
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FLASKOL
69¢ Bia Saigon Export, Vietnam, 33 cl
76& Sapporo Premium, Japan, 33 cl
62¢ | Hof, 33 cl
105 ¢ | Beerlao, Thailand, 66 cl
85¢% Terra, Sydkorea, 33 cl
68¢% | Peroni, Italien, 33 cl @
76<% | Lucky Buddha, Kina, 33 cl
79¢& | Asahi Super Dry, Japan 33 cl

FATOL 40 CL
79<& | Carlsberg Export
95¢ | Kirin Ichiban, Japan
89¢ | Eriksberg Karaktar
89¢ | Kronenburg Blanc

98¢< | Brooklyn Pulp Hazy IPA

CIDER
68¢ | Xide Raspberry Blossom
68¢ | Xide Cactus Lime
68¢& | Somersby Paron

72¢ | Adams Hard Lemonade
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LAS MORAS
ARGENTINA / SAUVIGNON BLANC

Torr och fruktig med inslag av farsk
ananas, tropiska frukter och lime.

CONTRASTO BIANCO
ITALIEN / CHARDONNAY

Friskt och ungdomligt, med smak av vit
persika, paron, salvia och timjan.

CASTEL FIRMIAN
ITALIEN / PINOT GRIGIO

Fruktigt och latt aromatiskt, med inslag av
péaron, tropisk frukt och en subtil fatton.

KUNGFU GIRL
USA / RIESLING

Torr och frisk, med smak av persika,
cantaloupemelon och aprikos, samt en
touch av citruszest.

ARIGATO
TYSKLAND / RIESLING

Friskt, fruktigt och torrt, framtaget for
det asiatiska koket, med inslag av
stenfrukt, citrus och mineralitet.

LAROCHE BOURGOGNE
FRANKRIKE / CHARDONNAY

Mycket frisk smak med inslag av fat, grona
applen, ananas, kryddor och grillad citron.
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LAS MORAS

ARGENTINA / MALBEC

Fylligt vin med djup och frisk arom av
mogna korsbar, samt en smakprofil
som bjuder pa subtil kryddighet

och mjuka tanniner.

ARIGATO PINOT NOIR

TYSKLAND / PINOT NOIR - SERVERAS KYLD
Vinet ar mjukt med frisk syra och milda
tanniner, dar rod frukt och subtil mine-
ralitet ger balans och fungerar val med
smaker som chili, ingefara och soja.

ALLESVERLOREN

SYDAFRIKA / SHIRAZ

Elegant med mjuka tanniner och en
lang, harmonisk eftersmak med toner
av kakao, fat, tobak, svartpeppar,
lagerblad och morka bar.

LAROCHE CABERNET SAUVIGNON
FRANKRIKE / CABERNET SAUVIGNON

Ett djupt rétt vin med intensiv frukt,
tydliga tanniner och inslag av svarta
vinbar och milda orter.

VILLAWOLF

TYSKLAND / PINOT NOIR

Latt rokigt vin med bariga toner av
jordgubbar och skogshallon,
balanserat av en frisk syra.
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LAROCHE ROSE
FRANKRIKE / GRENACHE NOIR

Fruktigt vin med blommiga toner, frisk
karaktar och aromer av réda bar
och grapefrukt.

TRIENNES ROSE
FRANKRIKE
CINSAULT SYRAH GRENACHE MERLOT

Elegant och nyanserat vin med doft
av blodapelsin, solmogna jordgubbar,
mineralitet och orter. Torrt och friskt.

GOLDECK GRUNER

Torrt vin med en latt och angenam
frukts6tma, och inslag av tropisk frukt,
persika, aprikos och passionfrukt.

PROSECCO ZONIN

Smaken ar frisk med en delikat vit
persika och antydan till mandel, vilket
ar karakteristiskt for druvan Glera.

CHAM- | 1599¢ | ollinger
PAGNE 4199 & | Dom Perignon
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12¢l i JUNMAI SAKE
1 8 Djup och elegant med rund,
4 2 ren smak och mijuk risarom.
5 5 En klassisk sake med sjal
KR KR och varme.
12cl ] YUZU SAKE
1 8 Frisk och livlig med toner av
9 2 citrus och blommande sol.
5 5 En uppfriskande balans
KR KR mellan sétma och syra.
JINRO SOJU

Ett ikoniskt sydkoreanskt marke kant for sin

soju
trad
Njut
eller

, en mild, ren spritdryck baserad pa
itionellt ris.

av den klassiska, neutrala smaken
valj en frisk, fruktig variant med smak.

+ Green Grape

+ Grape

Peach

+ Chamisol
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Bryggkaffe
Dubbel espresso
Caffe latte
Cappuccino

The

6cl JAPANESE COFFEE
Japansk whisky.

TAO COFFEE
Kokosgradde och ljus rom.

7000=

GOLDEN GEISHA
Espresso, Kahlua, vodka, mandelsirap.
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> WHISKEY

< 2cl60& || 4cl120€& | 6¢cl180€  Suntory Toki
m 2cl 64€ || 4cl128E || 6¢cl192E Shinsei
o 2cl 82¢ || 4cl164¢€ | 6cl246%  Nikka

2cl120& | 4cl240% | 6¢l 360¢€ | Hibiki

2cl 76 || 4cl152€ || 6¢cl 228 €  Macallan 12YO
2cl148¢€ | 4cl 296€ || 6¢cl 444 & Macallan 15Y0
2cl56€ || 4clM2€ | 6¢cl168E Highland Park 12YO
2cl102¢ || 4cl204€ || 6¢l 306€ | Highland Park 15Y0
2cl120€ || 4cl240€ || 6¢L 360€ | Highland Park 18YO
2cl 82€ || 4cl104€ || 6cl156E | The Glenrothes 12YO
2cl106% || 4cl212% || 6¢l 318€ | The Glenrothes 15Y0
2cl 64 € || 4cl128E || 6¢cl192€ | Laphroaig 10YO

ROM
2cl76€ || 4cl152€ || 6¢cl 228€ | Zacapa Gran Solera

2cl 62€ || 4cl124 € || 6¢cl186 £ | Diplomatico Reserva
2cl 116 € | 4cl232¢ | 6cl 348 | Matusalem 23YO

2cl 64 € || 4cl128E || 6cl192€ | Angostura 1919
COGNAC

2c156€ || 4cl112€ | 6¢L168E  Hennessy

2c1 88E% || 4cl176E || 6cl 264 € | Martell VSOP Red Barrel

TEQUILA
2cl 56 & 4cl112& || 6¢l168 €& | Patron Silver
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TAO BASIL BAI
Thaibasilikasirap, lime, kokosgradde.

PINK GARDEN
Jordgubbar, jasminesirap, citron.

YUME £
Hallon, passionsfrukt, citron.

MANGO KOKORO
Mango, kokos, ananas, citron.

45¢ F 7-up Zero
Carlsberg >: g Pepsi
KR i
48% m Pepsi Max
Kirin beer free z Zingo
45¢ Ramlosa
Somersby
Paroncider RAMUNE SODA
5
75¢€ 9 Jordgubb
KR
Nozeco

Ananas



