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TAO BETYDER ALLT. ALLT VI VILL GE TILL DIG.

Mot kok fran hela den asiatiska kontinenten, gamla vanner runt
bordet eller kanske en ny bekant i baren. Har mots eld och
stillhet, hetta och harmoni. R&varor dansar mellan tradition och
nyfikenhet, smaker som reser langt men alltid hittar hem.

For oss ar Tao inte bara ett namn, utan en filosofi. En pdminnelse
om att allt hanger samman; maten, samtalen, skratten och
— viktigast av allt — moétet mellan manniskor.

FENT
Kai dong le
“Nu borjar vi atal”
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SHINKU TO'GARASHI

Roku Gin, yuzu, hallon, citron, socker, aggvita, chili

TAO BASIL BAI
Roku Gin, citron, thaibasilikasirap, kokosgradde

MIDNIGHT IN TOKYO
Vodka, jordgubbar, citron, jasminesirap, basilika

LOST IN TRANSLATION
Bourbon, Yuzu Sake, honung, citron, gingerbeer

SPICY MARGARITA
Tequila, Cointreau, chili, lime, socker, tajin

MANGO BREEZE
Rom, Golden Falernum, mango, passionsfrukt,
lime, socker, kokosgradde

TANG MO MOJITO
Rom, vattenmelon, mynta, lime, rorsocker

KYOTO PEACH SPRITZ
Passionsfruktlikor, persika, citronverbena,
citron, prosecco, 7-up

MILANO DRAGON SPRITZ
ltalicus, jordgubbar, citron, jasminesirap,
prosecco, 7-up, basilika

KOREAN SOJU SPRITZ
Smaksatt Soju, prosecco, 7-up
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TAO'S EDAMAME & ® @ @
Soja, vitlok och sechuanpeppar.

SMASHED GURKA & @ @

PADRONES © & @ @
OSTRON @
Svart vinager, rodlok och koriander.

RAKCHIPS @ Q@
Sesammayo

ANGATRIS © ® @
TAO'SRIS @ @
Miso-mayo, ponzu, sesamfron och furikake.

KAMMUSSLA © @

Kammussla, lokkram, purjolok, forellrom och ortolja

DUMPLING MED SVAMP & @
Friterad svampdumpling med sotsyrlig sas.

DUMPLING MED RAKOROCHFISK @ @
Angad dumpling med rékor, fisk och rod curry.

VARRULLE & @

Varrulle med tamarind- och jordnotssas.
TONFISK CARPACCIO @

Tonfisk med ingefarsglaze, serverad med
miso-mayo, potatischips och graslok.

RABIFF @ ©

Rabiff med gochujangmayo, kimchi, pinjenotter,
picklad kalrabbi, koriander och rostad 6k.
KRISPIGRAKA @ O

Friterade rakor med wasabimajonnés.

SHAKE SASHIMI - 6 BITAR & &

Laxsashimi serverad med wasabi, limeemulsion
och sasongens picklade tillbehor.

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

Allergisk? Prata med din servis! Q Het
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VIETNAMESISK CEVICHE & ® @
Kolja, citrusdressing, citrongele, avokadokram,
koriander, gurka, rodlok, lime, chili och jordnotter

GLASNUDELSALLAD RAKOR & @ @
ELLERAVOKADO © » @ @

Valj rékor eller avokado. Rodlok, mango, koriander,
chili, cashewnotter, ingefara- och citrongrassalsa

FLANKSTEK FYUMNUA S &
Kal, tomat, thaibasilika, koriander, rodlok,
vitloks- och ingefarsdressing

UGNSBAKAD KOLJA® &
Yuzu- och lokkram, pepparrot, sjogras, gari, picklad
fankalsriskaka, edamamebdnor och regnbagsrom

BRASERAT ANKLAR @

Braserat anklar med plommonglaze, syrad rodkal,
svart vitlok, senapsfron, koriander och gochujang-
mayo. Serveras med bao bun.

SHANGHAI-TONKATSU @& @
Panerad flaskschnitzel med spetskal
och kryddstark sojadip. Serveras med
potatissallad och kapris.

BRASERAD OXKIND & &

Oxkind med svamp, haricots verts, wasabimayo,
picklad rattika och picklad chili. Serveras med ris.
LAXTERIYAKI © & @

Lax med teriyakisés, kokoscurry, pak choi, kimchi,
picklad kalrabbi och ortolja. Serveras med ris.

KARAAGEFRITERAD KYCKLING @ / TOFU & @
Valj Kyckling eller Tofu slungad i jordnotssas,
picklad rattika, salladslok, asiatiska pannkakor.
Serveras med ris.

YUXIANG BLOMKAL ®
Blomkal, yuxiang-smorsas, riskaka, och edamamebonor

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

Allergisk? Prata med din servis! Q Het
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Var sushi gar att fa glutenfri, fraga personalen!
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PREMIUM SUSHI SELECTION - 10 BITAR
Sex nigiribitar

Lax, réka, tonfisk, tofu, flamberad lax, forell-
rom flamberad pilgrimsmussla.

Fyra bitar Northern Root

SHAKE SUSHI - 10 BITAR
Sex nigiribitar lax

Fyra bitar Tokyo Fjord

NORTHERN ROOT - 8 BITAR @

Uramaki med gravad lax, gurka och pepparrots-
ost i samarbete med Cajom. Toppad med
rostade sesamfron, dill och picklad pepparrot.

TOKYO FJORD - 8 BITAR ®

Maki med lax, avokado och gurka.
Serveras med yuzu och brynt smor
mayo toppad med farskt hackad dill.

CRISPY GARDEN - 8 BITAR @ @

Maki med picklad rédlok, avokado,
gurka och pankofriterad sparris.
Toppad med teriyakisas.

UMAMI WAVE - 8 BITAR &

Uramaki med rostade sesamfrom, panko-
friterad raka, avokado, gurka, mango och
gochujangmayo. Toppad med teriyakisas,
rostad 6k och graslok.

€ Glutenfri
9 Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

@ Het
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x KYCKLING KARAAGE %
Serveras med ris och jordnodtsas apart.

« | VARRULLAR @
Serveras med ris och sotsur sas.

o« | BARNSUSHI
¥ | 4 laxnigiri och 2 raknigiri. Utan wasabi.

- VANILIGLASS
Chokladsés.

« | STICKYRICE ®
Mango och passionsfrukt.

= =

Undrar du nagot? Fraga personalen!

€ Glutenfri
9 Laktosfri
@ vegan

@ vegetarian

@ Het



344wl / LY3SS3a

Cl

STICKY RICE %
Mango, passionsfrukt, kokos och citrongrasskum

PERSIKOSORBET © @
Persikosorbet med litchi, rosépeppar och citrusverbena.

CHOKLADFONDANT @
Miso- och brynt smoér-glass

Bryggkaffe 47¢ | Cappuccino

Dub

Caff

bel espresso 38¢ The

e latte

KAFFEDRINKAR
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JAPANESE COFFEE
Japansk whisky

TAO COFFEE
Kokosgradde och ljus rom

GOLDEN GEISHA
Espresso, Kahlua, vodka, mandelsirap

€ Glutenfri
€ Laktosfri
@ vegan

® vegetarian

@ Het





